
Les  
planches

saucisson sec 
Saucisson de 200gr / Parfums au choix :

Nature 
Aux herbes
Aux noix
Au beaufort 

camembert rôti
Camembert de 250gr / Parfums au choix :

Au miel 
Aux herbes

8€90

10€50

mozza sticks X5 

tenders x4

mixmiam x 15

frites

tortillas 

Le nageur

le viandard

13€90

Menu burger

Menu tenders

Filet de cabillaud pané accompagné
de frites et d’une sauce au citron

Entrecôte de boeuf (200gr) accompagnée de
frites et d’une sauce poivre ou rocquefort

13€90

19€90

Finger food
calamar frits x5 3€00

4€50

4€50

12€00
5 calamars frits, 5 mozza sticks, 4
tenders, 1 portion de frites

3€00
5€00

Accompagné de salsa, guacamole et
sauce au cheddar

Les plats

le crousti chicken

Les burgers
accompagné de frites maison & coleslaw

cheeseburger
Steak haché de boeuf ou haché végétarien au
choix, cheddar, sauce burger, cornichon oignons

13€90

le chèvre 13€90

Steak haché de boeuf ou haché végétarien au
choix, chèvre, salade, noix, oignon rouge, sauce
au miel

Filet de poulet croustillant ou haché végétarien
au choix , tomate, salade, oignon rouge, sauce
au parmesan

supplément bacon 1€00

Menus enfant
10€00

Cheeseburger, frites maison, boisson, dessert (boule
de glace ou crêpe)

Tenders, frites maison, boisson, dessert (boule de
glace ou crêpe)

Les desserts
crêpes
sucre ou confiture
nutella

glaces et sorbets
1 boule
2 boules
3 boules

mousse au
chocolat i-grec

yaourt i-grec au
fruits de saison

Café gourmand

Parfums: vanille,
chocolat, pistache,
caramel beurre salé,
noisette, citron, fraise

2€50

2€00
3€00
4€00

4€90

4€90

6€90

3€00

Assortiment de 3 miniardises et boisson
chaude au choix

fondant au chocolat 4€90

À partager & salade

le bonne conscience 12€00
Tomates, burrata, crème de vinaigre
balsamique, roquette, basilic et filet d’huile
d’olive



mangojito

mojito

Maurin des maures
     Côtes de Provence

Cuvée la grange 
     Bordeaux

Bourgogne Chardonnay
Valentin Vignot
Cuvée la grange

     Bordeaux

Piper heidsieck

diabolo 25cl 

eau plate

eau pétillante

Expresso

Café allongé

Thé

Les cocktails
Mojito

Rhum, citron vert menthe fraîche, sirop de sucre de
canne, eau pétillante

redjito
Rhum, citron vert menthe fraîche, sirop de sucre de

canne, eau pétillante, coulis de fruits rouges

Rhum, citron vert menthe fraîche, sirop de sucre de
canne, eau pétillante, coulis de mangue

spritz
Apérol, eau gazeuse, prosecco

la grange
Gin, blue curaçao, jus de passion

Les mocktails

fresh cancan
Rhum, sirop de pêche, perrier, jus d’ananas, citron

vert

8€50

fresh cancan

Citron vert menthe fraîche, sirop de sucre de canne,
eau pétillante

Fruit’s
Jus d’orange, jus d’ananas, jus de goyave,

grenadine

6€50
Sirop de pêche, perrier, jus d’ananas, citron vert

Les vins &champagne
Rosés

Vin du jour au verre
Les bouteilles

4€00

19€00

26€00

Rouge

Les bouteilles
Saint Nicolas de Bourgeuil

     La gardière
19€00
26€00

Blanc

Les bouteilles
19€00

26€00

champagne
65€00

Les shots3€00
blue lemon

Vodka, blue curaçao, jus de citron

l’émeraude
Vodka, get 27
Gargamel

Vodka, Schtroumpfs

Les softs
sodas 33cl
Coca Cola, Coca Cola zéro, Fanta , Ice
tea pêche, Oasis, limonade

sirops 25cl
Pêche, menthe, fraise, framboise, grenadine

Pêche, menthe, fraise, framboise, grenadine

Jus de fruits
Orange, ananas, pomme

Boissons chaudes

3€00

2€00

3€00

3€00

3€00

4€00

2€00
2€50
3€00

2€00

3€00

50Cl

50Cl

1l

1l

Les bières
respekt happy ipa

respekt blonde pale ale

Amerture & saveurs d’agrumes

Amerture & saveurs d’agrumes

5,9%

5,3%

demi pinte

demi pinte

5€50

5€50 8€00

8€00

Vin du jour au verre 4€00

Vin du jour au verre 4€00

limonade 3€00

Château fontvert terraire rosé
2023 AOP luberon


